




STARTERS 
BAŞLANGIÇLAR

DAILY SOUP/GÜNÜN ÇORBASI 

Mamzana 
Baked eggplant, arugula, tomato,  tahini, pomegranate sauce, tulum
cheese, walnut.
Köz patlıcan, roka, domates, tahin, nar ekşisi, tulum peynir, ceviz.

Stuffed Grape Leaves / Zeytinyağlı Yaprak Sarma 
Vine leaves stuffed with bulgur and rice cooked with sour cherry
sauce.
Vişne sosu ile pişirilmiş, bulgur ve pirinç doldurulmuş asma yaprağı. 

Muhammara 
Homemade tomato and pepper paste flavored with pomegranate
molasses, special seasoning, and walnut.
Ceviz, nar ekşisi ve özel baharatlar ile tatlandırılmış ev yapımı
domates ve biber salçası. 

Hummus 
Mashed chickpeas flavored with tahini, garlic, special seasoning.
Tahin, sarımsak ve çeşitli baharatlarla tatlandırılmış nohut püresi. 

Spicy Atom / Acılı Atom
Strained yogurt, green apple, mint, apricot, spicy sauce.
Süzme yoğurt, yeşil elma, nane, kayısı, acı sos. 

Artichoke Hearts & Lakerda / Enginarlı Lakerda
Artichoke hearts, sliced olives, bonito fish lakerda
Enginar kalbi, dilim zeytin, palamut lakerda

 
130 TL

175 TL

190 TL

190 TL

190 TL

190 TL

220 TL

+ %10 SERVİS BEDELİ  /  + 10% SERVİCE FEE



Lebanese Tabbouleh / Lübnan Usulü Kısır 
Fine bulghur, green onion, parsley, mint, tomato, olive oil.
İnce bulgur, taze soğan, maydanoz,  nane, domates, zeytinyağ.

Mixed Appetizer Tray / Karışık Meze Tabağı 
Mamzana, Stuffed Grape Leaves, Muhammara, Hummus, Spicy
Atom, Artichoke Hearts & Lakerda, Lebanese Tabbouleh.
Mamzana, Zeytin Yağlı Yaprak Sarma, Muhammara, Hummus, Acılı
Atom, Enginarlı Lakerda, Lübnan Usulu Tabule.

+ %10 SERVİS BEDELİ  /  + 10% SERVİCE FEE

190 TL

430 TL

CHEESE TRAY / GURME PEYNİR TABAĞI 
Goat, Roquefort, Caucasus, walnut-spiced-oregano cheddar
cheeses and dried fruits.
Keçi peyniri, Rokfor peyniri, sepet peynir, ceviz-çeşni-kekikli   
kaşar,  çerkez peynir, kuru meyveler

540 TL



HOT APPETIZERS 
ARA SICAKLAR 

Pastrami Pie / Pastırmalı Börek 
Breaded pastry with pastrami, mashed eggplant, and
mozzarella.
Panelenmiş yufka içinde pastırma, patlıcan beğendi ve
mozzarella peyniri. 

Mushroom in Pot / Kiremitte Mantar 
Fresh mozzarella and mushrooms with butter. 
Tereyağında fırınlanmış taze mozzarella ile mantar. 

Anotalian Spring Rolls / Anadolu Sebze Böreği                 
Carrot, zucchini, capia pepper, sprouts, caramelized onion,
spicy tomato sauce.
Havuç, kabak, kapya biber, soya filizi, karamalize soğan, acı
domates sos.

Stuffed Meatballs / İçli Köfte 
Seasonal vegetables and minced veal meat stuffed into
bulgur balls. Served with tomato sauce.
Yöresel iç bulgur, dana kıyma, soğan, domates sos ile servis
edilir. 

Mücver
Carrot, zucchini, parsley, flour, yogurt, currant, tulum cheese
served with spicy sauce.
Havuç,  kabak, maydanoz, un, yoğurt, kuş üzümü, tulum
peynir. Acı sos ile servis edilir.

 

275 TL

260 TL

215 TL

275 TL

      250 TL

+ %10 SERVİS BEDELİ  /  + 10% SERVİCE FEE



SALADS 
SALATALAR 

Seten Salad / Seten Salata 
Polorosso, mixed greens, cranberry, Erzincan tulum
cheese, walnuts, olive oil, lemon sauce, and pomegranate
molasses. 
Polorosso, yeşillikler, kuru kızılcık, Erzincan tulumu, kırık
ceviz, zeytinyağı, limon sos ve nar ekşisi ile servis edilir. 

Chicken Salad / Tavuklu Salata 
Grilled chicken, seasonal greens. Served with parmesan
cheese, pomegranate molasses and lemon sauce.
Izgara tavuk parçaları, mevsim yeşillikleri. Parmesan
peyniri, nar ekşisi ve limon sos ile servis edilir. 

Seasonal Salad / Mevsim Salata 
Seasonal greens, white cheese, red beet. Served with olive
oil, vinegar and lemon sauce.
Mevsim yeşillikleri, beyaz peynir, kırmızı pancar.
Zeytinyağı, sirke ve limon sos ile servis edilir. 

Quinoa Salad / Kinoa Salata 
Boiled quinoa, orange, green apple, seasonal greens. 
Haşlanmış kinoa, portakal, yeşil elma, mevsim yeşillikleri. 

Smoked Salmon Salad / Somon Füme Salata
Smoked salmon, mediterranean greens, caper flowers.
Somon füme, Akdeniz yeşillikleri, kapari çiçeği.

 250 TL

290 TL

240 TL

245 TL

340 TL

+ %10 SERVİS BEDELİ  /  + 10% SERVİCE FEE



MAIN COURSE
ANA YEMEKLER 

Pottery Kebab / Testi Kebabı 
Veal meat, slow-cooked in the wood fire, tomato, pepper,
garlic and onion. Served with rice.
Odun ateşinde ağır pişmiş dana eti, domates, biber, soğan ve
sarımsak. Pilav eşliğinde servis edilir. 

Lamb Shank / Kuzu İncik 
Slow-cooked lamb shank, teriyaki and home made plum
sauce. Served with mashed eggplant.
Ağır ateşte pişmiş kuzu incik, teriyaki ve erik sosu. Beğendi
yatağında servis edilir. 

Mutancana 
Diced veal, dry plum, apricot, figs and pearl onion cooked in
casserole.
Kuru erik, kayısı, incir ve arpacık soğan ile güveçte
pişirilmiş dana eti. 

Grilled Tenderloin / Dana Külbastı 
Veal tenderloin fillet, creamy potato, dried tomato, purslane.
Dana bonfile, kremalı patates, kuru domates, semizotu.

Oxtail Tandoori / Dana Kuyruk Pöç 
Marinated oxtail, parsley sauce. Served with mashed
potatoes.
Marine edilmiş dana pöç, maydanoz sos. Patates püresi ile
servis edilir. 

Çökertme Kebab / Çökertme Kebabı 
Shoestring fries topped with veal steak pieces, strained
yogurt with garlic and tomato sauce.
Kibrit patates ve sarımsaklı süzme yoğurt üzerine dana
bonfile parçacıkları ve domates sos. 

 580 TL

690 TL

530 TL

640 TL

475 TL

490 TL

+ %10 SERVİS BEDELİ  /  + 10% SERVİCE FEE



Seten Tandoori / Seten Tandır
Veal chops, Anatolian wheat risotto 
Dana kaburga, Anadolu keşkek yarma risotto

Grilled Chicken Cutlet / Izgara Tavuk Pirzola 
Chicken cutlet, potato wedges, green salad. 
Tavuk pirzola, elma dilim patates kızartması ve yeşil salata.
 
Cappadocian Ravioli / Kapadokya Mantısı 
Homemade ravioli stuffed with ground meat. Yogurt,  
garlic, mint, spicy pepper sauce.
Ev yapımı yöresel kıymalı mantı, sarımsaklı yoğurt, nane
ve acı biber sosu.

Penne Arrabbiata 
Spicy tomato sauce, garlic, fresh basil, eggplant, parmesan.
Acılı domates sos, sarımsak, taze fesleğen, patlıcan
parmesan peyniri.

Stuffed Squash Blossom / Kabak Çiçeği Dolması 
Seasonal squash flowers stuffed with bulgur and yoghurt
Bulgur pilavı ile doldurulmuş yoğurtlu kabak çiçeği dolması

Orange Infused Artichoke / Portakallı Enginar
Artichoke hearth, potato, carrot, onion, orange sauce.
Enginar, patates, havuç, arpacık soğan, portakal sosu.

Grilled Salmon/ Somon Izgara 
Grilled Norway salmon served with lemon infused quinoa
risotto.
Norveç somonu limon infuze edilmiş kinoa risotto ile
servis edilir. 

600 TL

350 TL

350 TL

 

280 TL

    290 TL

    440 TL

540 TL

+ %10 SERVİS BEDELİ  /  + 10% SERVİCE FEE



DESSERTS 
TATLILAR 

Tahini Souffle / Tahinli Sufle 
White chocolate, tahini. Served with cream and ice cream. 
Beyaz çikolata, tahin. Krema ve dondurma ile servis edilir. 

Pumpkin Dessert / Çıtır Kabak Tatlısı 
Candied and flavored pumpkin with grape molasses. 
Kireçte bekletilmiş, yöresel pekmezde tatlandırılmış bal
kabağı. 

Baked Rice Pudding / Fırın Sütlaç 
Flavored milk cooked with rice and sugar. 
Tatlandırılmış süt ile pişirilmiş pirinç. 

Keşkül
Milk pudding. Wild berries, almonds, milk
Orman meyveleri, toz badem, süt.

Fruit Plate / Meyve Tabağı 
Seasonal fruits. 
Mevsim meyveleri. 

Ice Cream / Dondurma 
Mixed ice cream plate. 
Karışık dondurma tabağı.
 

Şöbiyet Baklava 
Traditional multi-flaked pastry with Turkish heavy cream
and pistachio filling.
Geleneksel şöbiyet kaymak eşliğinde. 

 

300 TL 

240 TL

 
175 TL

200 TL

300 TL

240 TL

240 TL

%10 SERVİS BEDELİ EKLENİR. / 10% SERVİCE FEE WILL BE ADDED. 



Burma Baklava 
Homemade burma baklava served with Turkish heavy
cream.
Yöresel burma ev baklavası. Kaymak ile servis edilir. 

Fig Desert / İncir Tatlısı
Dried figs, butter, grape molasses.
Kuru incir, tereyağ, pekmez.

 

240 TL

220 TL

%10 SERVİS BEDELİ EKLENİR. / 10% SERVİCE FEE WILL BE ADDED. 






